Cultura | Jaume Pont, sommelier del Sete Cel | Actualitzat el 23/02/2022 a les 19:04

?Fargas Fargas, 2/4 de Quinze

El Quim Fargas continua ampliant referencies i una nova incorporacio és aquest
vi negre elaborat majoritariament amb merlot i complementat amb cabernet
sauvignon. S'ha atrevit 2amb bon resultat? a fermentar el raim sencer, grans i
rapa. Una bona seleccio i I'optim estat sanitari permeten que les sensacions en
boca no siguin astringents, i mostren una part vegetal noble i autentica.
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No necessita crian¢a en bota perqué la part llenyosa (rapa) ja aporta complexitat i estructura, i

deixa un record molt agradable i totalment nou en el mén del vi, ja que pocs elaboradors utilitzen

el raim sencer. Feta la seleccié a la vinya, es busca una maduresa fendlica optima (pell, pinyols i
rapa), i s'aboca el raim sencer al diposit i comenca la fermentacié al fons, ja que el raim s'aixafa i
posa en contacte les pells (on hi ha el llevat) i el most, on les mares serviran d'aliment en aquests
llevats. Al cap d'uns vuit dies, es premsa i acaba la fermentacié en un diposit sense les parts solides.
Un vi que marcara un nou estil al Bages. Altres cellers han comencat ja amb el vi brisat.

Preu de venda: 14 euros
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