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Cor Valent Sumoll 2013

VINS DEL BAGES.A Presentem un vi del celler Urpina amb molta personalitat. Vi de capa mitjana,
color vermell intens, brillant, caracterA-stic del sumoll.A

Refredat durant 24 hores a 4 °C, desrapat i triat en taula de seleccié i vinificat en barrica oberta,

tres pigéoges manuals al dia. Maceracio de 5 dies. Descubat a ma. Malolactica en inoxidable i
posteriorment trascolat a barrica. Crianca de 15 mesos en barrica de roure francés nova de 300
litres. Utilitzen torrats suaus per respectar i potenciar la frescor de la varietat. En nas, és un vi

fresc i viu amb una barreja explosiva d'espécies i fruita vermella. Destaquen notes de nou de

cola, pell de citrics sobre fons de clau i sandal. Evoluciona mostrant la seva fortalesa i mantenint
notes de fruita acida i vivacitat que mostren la seva capacitat d'evolucié. Poténcia, frescor i elegancia
en un vi amb més de 5 anys de crianca. En boca aporta tot alld que defineix un sumoll. Entrada
aparentment lleugera, de vi que no pesa, aeri. Rusticitat, que, lluny de resultar agressiva, omple

de sensacions netejant i donant frescor. Maridatge perfecte: anec a la taronja.

Preu de venda: 26,50 euros
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